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Leserbriefe
Die Schweizer

Kiiche existiert doch
Ausgabe vom 20. Mai

«Die Schweizer Kiiche

existiert nicht>

Die Schweizer Kiiche existiert
doch. Nicht im Volumen der
klassischen franzosischen
Kiiche und nicht in der Breite
der italienischen. Aber sicher
mit einer ebenso starken
regionalen Verankerung. Vom
Thurgau bis in die Tessiner
Grotti, vom Oberwallis bis in
die Zunft-Restaurants der
Stadt Zirich. Wenn Daniel
BOniger meint, es gebe «nur
zwei Schweizer Gerichte

mit internationaler Ausstrah-
lung» und dafiir als Beleg
Raclette und Fondue nennt —
dann muss sogar ich als
gebiirtiger Osterreicher
widersprechen. Zumindest das
Ziiri-Geschnetzelte geniesst eu-
ropaweit einen guten Ruf. Die
Schweizer Gastronomie und
Hotellerie sowieso. Viele
Gastronomen engagieren sich
jeden Tag in ihren Betrieben, in
Verbanden (wie «Slow Food»,
«Gilde» oder «GastroSuisse»).
Auch im Namen meiner
Kollegen: Die Schweiz bliiht
geradezu vor regionaler
Vielfalt, vom Fleisch zum
Gemiise, vom Gin zum

Wodka, vom Tonic bis zum
Single Malt Whisky. Wenn
Daniel Béniger, immerhin
Stellvertretender Redak-

tionsleiter bei «Gault-Millau»,
meint, die Schweiz sei
«Kkleinteilig» und es herrsche
ein «kulinarischer Kantonli-
geist», dann meine ich: Ja, und
das ist gut und richtig so. Die
Spitzenrestaurants in Ziirich
oder Genf sind da kein
Widerspruch. Das eine schliesst
das andere nicht aus. (Aller-
dings scheint mir der negativ
besetzte Begriff des «Kantonli-
geist» da wenig passend.) In
vielen Regionen der Schweiz
gibt es herausragende regio-
nale Produkte, historisch iiber
Generationen gepflegt, heute
von innovativen Produzenten
in Szene gesetzt und vermar-
ket. Ja, man muss diese lokalen
Besonderheiten «gezielt
suchen». Und da hat Paul
Imhof vollig recht: Kulinarische
Massen-Rankings sind
«volliger Schwachsinn». Und

ein Widerspruch zu regionalen
Produkten. Ob und wie der
«Gault Millau» das Engage-
ment der Regionalitat kiinftig
(vermehrt) wiirdigt, bleibt
abzuwarten. Wir im Rossli
Illnau sind auf jeden Fall
wahnsinnig stolz auf unsere
ausschliesslich regionalen
Familienbetriebe, die uns mit
hervorragenden Produkten
beliefern. Wo sonst auf der
Welt konnen Giste mit derart
gutem Gewissen regional
geniessen als in der Schweiz?
Rainer Hoffer,

Wirt Réssli llinau

ARGUS DATA INSIGHTS

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zlrich

T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



2

Der Landbote
Donnerstag, 25. Mai 2023

Forum

Bild des Tages

Vorlesetag Anldsslich des diesjahrigen Schweizer Vorlesetags unter dem Motto «Lesend reisen und We

&

PREREN e |
DJé HE‘ {ﬂ‘ “, . /IJ ||

Iten entdecken» lasen gestern alle

sieben Mitglieder des Stadtrats in verschiedenen Winterthurer Bibliotheken vor. Werkvorsteher Stefan Fritschi (FDP) begeisterte Kinder
inVeltheim. Ursula Bienz moderierte die Veranstaltung. Das Buch wurde am Tag selbst in einem Casting ausgewahlt. (red) roto:RogerHotstetter
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Die Schweizer
Kiiche existiert doch

Ausgabe vom 20. Mai
«Die Schweizer Kiiche
existiert nicht»

Die Schweizer Kiiche existiert
doch. Nicht im Volumen der
klassischen franzosischen
Kiiche und nicht in der Breite
der italienischen. Aber sicher
mit einer ebenso starken
regionalen Verankerung. Vom
Thurgau bis in die Tessiner
Grotti, vom Oberwallis bis in
die Zunft-Restaurants der

Stadt Ziirich. Wenn Daniel
Boniger meint, es gebe «nur
zwei Schweizer Gerichte

mit internationaler Ausstrah-
lung» und dafiir als Beleg
Raclette und Fondue nennt —
dann muss sogar ich als
gebiirtiger Osterreicher
widersprechen. Zumindest das
Ziiri-Geschnetzelte geniesst eu-
ropaweit einen guten Ruf. Die
Schweizer Gastronomie und
Hotellerie sowieso. Viele
Gastronomen engagieren sich
jeden Tag in ihren Betrieben, in
Verbinden (wie «Slow Food»,
«Gilde» oder «GastroSuisse»).

Auch im Namen meiner
Kollegen: Die Schweiz bliiht
geradezu vor regionaler
Vielfalt, vom Fleisch zum
Gemiise, vom Gin zum
Wodka, vom Tonic bis zum
Single Malt Whisky. Wenn
Daniel Boniger, immerhin
Stellvertretender Redak-
tionsleiter bei «Gault-Millau»,
meint, die Schweiz sei
«kleinteilig» und es herrsche
ein «kulinarischer Kantonli-
geist», dann meine ich: Ja, und
das ist gut und richtig so. Die
Spitzenrestaurants in Ziirich
oder Genf sind da kein

‘Widerspruch. Das eine schliesst
das andere nicht aus. (Aller-
dings scheint mir der negativ
besetzte Begriff des «Kantonli-
geist» da wenig passend.) In
vielen Regionen der Schweiz
gibt es herausragende regio-
nale Produkte, historisch {iber
Generationen gepflegt, heute
von innovativen Produzenten
in Szene gesetzt und vermar-
ket. Ja, man muss diese lokalen
Besonderheiten «gezielt
suchen». Und da hat Paul
Imhof vollig recht: Kulinarische
Massen-Rankings sind
«volliger Schwachsinn». Und

ein Widerspruch zu regionalen
Produkten. Ob und wie der
«Gault Millau» das Engage-
ment der Regionalitit kiinftig
(vermehrt) wiirdigt, bleibt
abzuwarten. Wir im ROssli
Illnau sind auf jeden Fall
wahnsinnig stolz auf unsere
ausschliesslich regionalen
Familienbetriebe, die uns mit
hervorragenden Produkten
beliefern. Wo sonst auf der
Welt kdnnen Gdste mit derart
gutem Gewissen regional
geniessen als in der Schweiz?
Rainer Hoffer,

Wirt Rossli llinau

Wo ist das?

‘Wenn sie friert in

der zugigen Gasse,

kraht iiber und

unter ihr kein Gliggeli
danach. (red) Foto: Enzo Lopardo

Losung des Ratsels von letzter
Woche: Lasthaken beim
Lagerplatz. Foto: Madeleine Schoder
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Kulturperle

Moderne schwarze
Musikkultur

Die Griots und ihr weibliches
Gegenstiick, die Griottes, sind
die Geschichtenerzdhler West-
afrikas. Die Funktion ihrer Ge-
sdnge erinnert an die Spielleute
im europdischen Mittelalter:

So setzen sie ihre Auftraggeber
in ein glinstiges Licht, erzahlen
Geschichten, unterhalten und
belehren gleichzeitig.

Lange war der Beruf Mdnnern
vorbehalten. Ab den 1990er-
Jahren wurden Griottes in
europaischen Konzertsdlen
populdr. Oumon Sangare
etwa trat schon 1995 an den
Afro-Pfingsten auf. Unter der
Uberschrift «New Sounds from
Mali» prisentiert das Festival
dieses Jahr nun die Sdngerin
Djely Tapa. Ihre Mutter ist

die malische Griot-Sidngerin
Kandia Kouyaté.

Die Texte der Feministin Djely
Tapa behandeln zeitgemdsse
Themen. Sie erzdhlt von der
Suche schwarzer Frauen nach
einem Platz in der modernen
‘Welt. In ihrer Musik verbindet
sie Blues mit elektronischen
Sounds, traditionelle mit
modernen Instrumenten. Thre
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Die Sangerin Djely Tapa. Foto: PD

‘Wurzeln stammen aus Mali,
die Musikerin selbst lebt seit
ihrem Studium in Kanada
(Sonntag, 19 Uhr, Salzhaus).

Gleich anschliessend betritt
Bongeziwe Mabandla aus Johan-
nesburg die Bithne. Seine Musik
fallt mit ihrem zeitgemassen
Mix auf: Die Folksongs verbin-
den Soul und Dub mit traditio-
nellen Elementen aus Siidafrika.
Mabandla singt iiber die Liebe
und soziale Missstande
(Sonntag, 20.30 Uhr, Salzhaus).

Zusammen mit dem Musikkol-
legium Winterthur riicken die
Afro-Pfingsten drei schwarze
Komponisten klassischer Musik
in den Fokus: William Grant
Still, Samuel Coleridge-Taylor
und Wynton Marsalis.

Am populirsten ist der Letztge-
nannte, der 1961 in New Orleans
geborene Jazztrompeter Wyn-
ton Marsalis. William Grant Still
(1895-1978) ist ein Schiiler von
Edgar Varese, seine Werke sind
allerdings zugénglicher als

die seines Lehrers. Der Spétro-
mantiker Samuel Coleridge-
Taylor (1875-1912) schliesslich
wurde von seinen Zeitgenossen
mit Gustav Mahler verglichen
(Samstag, 20 Uhr, Kirchgemein-
dehaus Liebestrasse).

Helmut Dworschak



