Littenstiibli, 30 m?

105 m2 Biihne

Grosser Rossli-Festsaal,
L o 168 m? + Biihne + Garten

Haupteingang

Ty

Rossli [linau

Lounge /
-~| Grand Restaurant,

Ilauer Saal, 84 m?

M5

Swiss
Location
Award 2023

% Mit gutem Gewissen geniessen.
. Eventsund
Hochzeiten
3 seit 1835.

Zentrale Lage

5 min von der Autobahn Al

50 gratis Parkplatze

vom HB Zirich 23 min ohne umsteigen
mehrfach ausgezeichnete Kulinarik
ausschliesslich regionale Lieferanten
nur Schweizer Fleisch

6 Hotelzimmer

Grosser Rossli-Festsaal,
inklusive Biihne und Garten: 730 m?

Raumhdhe: 10 m
nach eigenen Wunschen dekorierbar
moderne Klima-Technik

Beamer, Leinwand, Soundsystem

Wir freuen uns, lhren Event kulinarisch begleiten zu durfen und
sind sicher, dass Sie und lhre Gaste begeistert sein werden!

) S
S o

Geschaftsfuhrer Kichenchef




Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Unsere Auszeichnungen als gemeinsame Vertrauensbasis

3 von 4 Gabeln im aktuellen «Falstaff»-Guide
Mitglied der «Gilde etablierter Gastronomen»
«slow food Cook’s Alliance»

Swiss Location Award
Swiss Wine List Award

92 % Gastezufriedenheit auf "google”

Unsere Philosophie, unser Versprechen

Wir kaufen Fleisch, Fisch, Obst, Gemlise, Kartoffeln, Krauter und Eier bei Bauern in der Region
ZUri Oberland. Unsere Lieferanten sind regionale Familienbetriebe. Das Brot kommt aus der
Backerei Nussli, llinau. Fleisch beziehen wir bei der Metzgerei Buffoni, llinau, bei der Metzgerei
Hotz in Pfaffikon und bei der Metzgerei Lustenberger in Uster.

Wir haben 10 regionale Biere aus llinau, Winterthur und Uster im Sortiment. Mineralwasser, Kola,
Bio-Limonaden, Schorle, Apfelwein, Fruchtsaft, Tonic, Bitter Lemon, Vodka, Gin, Rum,
Obstbrande, Single Malt Whisky, Grappa, Nocino und Limoncello kommen aus der Schweiz.

Wir haben Uber vierzig Weine aus den Kanfonen Zurich, Thurgau, Graubinden, Wallis und
Tessin im Sortiment. Wir verzichten auf Weine aus Ubersee.

Alle Lieferanten vom Rdssli llinau sind regionale Familienbetriebe. Support-Leistungen wie
Marketing, Buchhaltung und Web-Design beziehen wir von Unternehmen aus Effretikon und
Zurich. Unsere Bankgeschafte wickeln wir mit der regionalen Bank Avera (Effretfikon) ab.

Unsere Mitarbeiter leben in der Region, der Frauenanteil liegt bei Gber 50 %. Wir bekennen uns
zum Manifest der Hotel & Gastro Union und zur Initiative focus50plus. Wir sind stolzes Mitglied
der Vereinigung ,Zuri Oberland”.

Lohne und Sozialleistungen liegen im Rossli llinau deutlich Gber dem Durchschnitt. Wir sind ein
fairer Arbeitgeber, erfassen unsere Arbeitszeit minutengenau und verteilen das Trinkgeld fair im
ganzen Team. Wir beschaffigen eine Mitarbeiterin aus der Ukraine. In der Kiiche und im Service
bilden wir je einen Lehrling aus.

Die Warmeerzeugung erfolgt Uber 2 Warmepumpen und 7 Erdsonden. Im Sommer wird das
Gebaude uber die Erdsonden klimatisiert. Die Luftungsanlagen arbeiten mit Warme-
ruckgewinnung. Die Abwarme der Kichenkuihlanlagen wird als Vorwarmung fur das
Warmwasser verwendet. Das Rossli llinau verflgt Uber eine eigene Photo-Voltaik-Anlage.

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Ihre einfache Anreise nach llinau: 20 min vom Bhf. Stadelhofen

T OV /SBB,ZVV S3:

Wir empfehlen die Anreise mit der SBB. Sie erreichen uns beqeum und direkt

0 vom HB Zirich / Stadelhofen ohne Umsteigen
0 alle 30 Minuten innert 24 min ab HB Zurich / 21 min ab Stadelhofen
0 S3-Station “lllnau” (Fussweg 5 Min.)

Freitag und Samstag Nacht fahrt die «SN8» stundlich (und ohne Umsteigen) bis
Stadelhofen und Zurich HB.

1 OV /Bus:
0 Sie erreichen uns auch und erganzend mit dem
0 Bus 640

0 Station "llinau, Weisslingerstrasse”

Der Bus fahrt stiindlich um xx.29 (4 Minuten nach Ankunft der S3) vom Bahnhof Ilinau und

halt direkt an der Ruckseite vom Rossli llinau (Fussweg 1 min.)

1 Velo:

0 Fahrrad-Parkplatze direkt vor dem Gebaude, an der Kempttalstrasse

T Auto:
0 Autobahnabfahrt «Effretikon»

0 Beschilderung Richtung «llinau» folgen
Direkt vor dem Haus verfugen wir uber

o0 50 gratis-Parkplatze

Weitere Parkplatze finden Sie im

0 SBB "Park+Ride" am Bahnhof Ilinau an der Effretikonerstrasse 6 (5.- / Tag)

0 Fussweg zum Rossli lllnau: 3 min.

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Apéro

bestellbar ab 12 Gasten
lhr klassischer Welcome-Apéro

Gemuse / Sbrinz / Oliven
Saisonale Gemusesticks mit hausgemachtem Dipp
Woirfel vom Luzerner Sbrinz
Marinierte grine und schwarze italienische Oliven

Klassische Grissini

Tartar / Rauchlachs / Gemuse
Rindfleisch-Tatar auf getoastetem Steinofenbaguette
Rauchlachs auf Cantadou-Creme im Crépesmantel
Kleine Kasekuchlein mit Freiburger Gruyerzer

Gemduse-Krauter-Blatterteig-Gipfel

+ Ndssli / Fleur de Sel / Curry

«Spice up your Apéro» mit Nussli mit Fleur de Sel, Curry und Paprika

Getranke-Empfehlung zum Welcome-Apéro:

Chopfab-Bier Lager hell

Breil Gin GR und Gents Swiss Roots Tonic Water ZH

Gin alkoholfrei ZH und Gents Swiss Roots Tonic Water ZH
Liaison, Chasselas, Waadt

frische Zitrusaromen, angenehme S&aure, gute Balance

Griner Veltliner, Organics, Sepp Moser
leicht — frisch — tfrocken — dezente «Pfefferl»-Note — Grliner Apfel

0.33

0.75

0.75

15

+5

4.80

12.50
8.80

42

38

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rssli llinau
Mit gutem Gewissen geniessen.
4 saisonale und regionale Apéro-Kreationen
...im Frahling: Friahlingszwiebeln / Spargel / Kresse 22
Hausgemachte Frihlingszwiebelquiche
Zircher Spargel und Schweizer Rohschinken am Spiessli
Mit Brie uberbackene Fruahlingsspinat-Crostini

Schaumsuppe von der lllauer Brunnenkresse

Chopfab trieb, Winterthur 33l 5.20
«Nolber Weisser», Nadine Saxer, Riesling x Sylvaner 0.75 48
...im Sommer: Gurke / Melone / Rucola 22

Sommerliche lauwarme Gemuse-Quiche

Zucchetti-Feta-Spiessli mit Thymian aus unserem Krautergarten
Erfrischender Gurken-Sauerrahmsalat mit erntefrischer Brunnenkresse
Eisgeklhlte Melonenkaltschale im Glas mit einem Schuss Prosecco

Rucola-Sprinz-Crostini

Chopfab «Sommer», Winterthur 33cl 5.20
Riesling x Sylvaner, Andrea und Peter Glesti, Stammheim ZH 0.75 38
...im Herbst: Pilze / Wildschwein / Herbstsalat 22

Quiche mit heimischen Pilzen aus Wald und Wiese

knusprige Grissini umwickelt mit Rohschinken vom Schweizer Wildschwein
Lauwarmer Kurbis-Pilz-Salat mit heimischem Geissenkase

Klassische Wildkraftbruhe mit Cognac verfeinert

Kurbis-Sbrinz-Crostini

Usterbrau «dunkel», Uster 33cl 5.20
Mohl Apfelwein triieb vom Fass, in der Bligelflasche 0.5 5.60
Vivi Bio Limonade Blutorange & Ingwer 33cl 5.20
...im Winter: Lauch / Schwarzwurzel / Winterspinat 22

Warmende Lauch-Speckquiche

Bundnerfleisch-Involtini mit Schweizer Frischkdse und Baumnussen
Chicorée-Orangensalat mit Dattelstreifen

Cappuccino von Zircher Schwarzwurzeln

Knusprige Winterspinat-Crostini mif Brie Uberbacken

Chopfab «Winter», Winterthur 33cl 5.20
Hausgemachter weisser Glihwein Glas 5.-

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
052 235 26 62, www.roessli-illnau.ch, info@roessli-illnau.ch, IBAN Bank Avera CH97 0685 0610 6398 5467 4



Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Ihr eleganter Hochzeits-Apéro

Tartar / Ente / Rauchlachs

Tartar vom Schweizer Freiland-Kalb mit Espuma von heimischen Morcheln

Geraucherte Entenbrust mit Orangen-Chutney und karamellisiertem Rosmarin

Elegante Rauchlachs-Brotli mit Sauerrahm-Mouse und knackiger Gurke

Cappuccino vom Zuri Oberlander Topinambur und rotem Randenschau

Gebackene Ochsenschwanzpraline mit pikantem hausgemachtem Chilidipp

m

Vegetarische Zucchini-Involtini mit Feta und ligurischen Taggiasca-Oliven

Prosecco Miol, Venetien
klassisch — charmant — erfrischend - ein sicherer Wert bei Jung und Alf!

Chopfab-Bier vom Fass, Lager hell, Winterthur

Vivi Soda Bio Limonade Zitrone und Ingwer, Eglisau ZH
Vivi Bio Schweizer Alpenkrauter Eistee, Eglisau ZH

Apéro riche (ersetzt eine Hauptmahlzeit)

Kase / Topinambur / Zucchini
Sizilianische Oliven

Rindfleischtartar auf getoastetem Steinofenbaguette

0.75

33cl

33l
33l

28
56
4.80
5.20
5.20
55

Elegante Rauchlachs-Canapes mit Sauerrahm-Mouse und Zuri Oberlander Gurke

Kleine Kasekuchlein mit Freiburger Greyerzer

Hausgemachte Blatterteig-Gipfel
Cappuccino vom Saisongemuse

Zucchini-Involfini mit Feta und ligurischen Taggiasca-Oliven

Risofto vom saisonalen Gemuse

Dunkles Schokoladen-Mousse
[talienisches Panna cotta mit Frucht-Sauce

Klassische gebrannte Creme

Prosecco Glera, Paladin, Venetien
frische Zitrusaromen - angenehme Saure - gute Balance Magnum

Bianco Rovere (Bianco di Merlot)
Brivio, Mendrisio, Tessin
Komplexe Nase — Holzaromen - langer Abgang Magnum

Primitivo Barbarasso, Apulien
fruchtig - kraftig — ein schéner Mainstream-Essensbegleiter 12 Liter

112

161

800

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Klassische Bankette-Menus

bestellbar ab 12 Gasten

Salat / Kalbshackbraten / Kartoffeln

Bunter knackiger Blattsalat aus dem Zuri Oberland

mit klassischer ifalienischer Dressing

Tradifioneller Kalbshackbraten an kraftiger Rotweinsauce

mit cremigem Kartoffelstock und in Butter glasierten Karotten

2 Gang Menu
38

Als Weinbegleitung empfehlen wir Weine von Andrea und Peter Glesti, Oberstammheim ZH.

Tomate / Kalbsvoressen / Champignons

Tomatencrémesuppe mit Baccardi-Rahmhaube

Xk K

Braunes Kalbsvoressen mit heimischen Champignons,

Krauternudeln und einheimischen Ruebli

Klassische gebrannte Créme mit Hlppe

3 Gang Meni
49
Zu diesem Meni empfehlen wir ein Bier der Chopfab-Brauerei in Winterthur.

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
052 235 26 62, www.roessli-illnau.ch, info@roessli-illnau.ch, IBAN Bank Avera CH97 0685 0610 6398 5467 4
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Oliven / Rucola / Quiona

vegan

Carpaccio vom heimischen Gemuse mit Oliven und Rucola-Pesto

Dreifarbiges Quinoa mit Zuchetti und gebratenem Saisongemise

Hausgemachtes Sorbet von der Passionsfrucht mit Zitonengras

3 Gang Menlu
42

Unsere Weinempfehlung:

Griner Veltliner, Domane Gobelsburg, Michi Moosbrugger,
Langenlois, Niederdsterreich
jugendlich - frisch — typische «Pfefferl»-Note
0.75 49

Ballenz weiss, Roland und Karin Lenz
Uesslingen-Buch TG
Souvignier Gris, Viognier, Riesling
Exotische Nase — grosse Trinkfreude - Passionsfrucht — Zitrusfriichte
0.75 54

Cuvée Bertrand, Schlosskellerei Gobelsburg, Moosbrugger,
Langenlois, Niederdsterreich
Pinot noir, Saint Laurent, Zweigelt
Flieder — Hagebutten - Blutorangen - wirzig-fruchtig
Magnum 165

Ballenz rot, Roland und Karin Lenz
Uesslingen-Buch
Pinot noir, Zweigelt, Cabertin
Aroma nach Heidelbeeren, Kirsche und Veilchen
0.75 56

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
052 235 26 62, www.roessli-illnau.ch, info@roessli-illnau.ch, IBAN Bank Avera CH97 0685 0610 6398 5467 4
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Salat / Rindsgeschnetzeltes / Vacherin-Torte

Gemischter Salat an italienischer oder franzdsischer Dressing

und knusprigen Krauter-CroGtons

Klassisches Geschnetzeltes ,Stroganoff” vom Zurcher Rind

mit hausgemachten Spatzli und sanft gedampftem Brokkoli

Mitf Frichten garnierte klassische Vacherin-Torte

3 Gang Menl
52

Zu diesem Menu passen wunderbar:

Riesling, Doméane Gobelsburg, Michi Moosbrugger
Langenlois, Niederdsterreich
blumige Noten - erfrischend - saftig — Apfel - Orange — Honig
0.75 56

Yvorne Ligne Préstige, Charles Rolaz
Waadt - Chasselas
saftig, cremig — weich — mineralische Noten - unsere Empfehlung zum Zander
0.75 65

Zweigelt Reserve, Weingut Salzl Seewinkelhof
IlImitz, Neusiedlersee, Burgenland
klassisch! - Reife Weichseln — Heidelbeeren - Kirschkompott
Magnum 135
3 Liter 195

Clos du Chateau, Charles Bonvin
Sion, Wallis
Pinot noir, Merlot
kirschrot — leichfe Raucharomen - eleganter Abgang - Waldbeeren
0.75 68

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Salat / Roastbeef / Ananas

ZUri Oberlander Blattsalat mit Rauchlachsstreifen

und Balsamico-Dressing

Im Ofen rosa gebratenes heimisches Roastbeef mit klassischer Sauce Béarnaise

Kartoffelgratin, RUebli, Kohlrabi und Bohnen-Speck-Blundeli

Ananas-Carpaccio mit Sauerrahmglace und Malibu-Sabayon

3 Gang Menl
70

Weinbegleitung zu diesem Menu:

Weissburgunder Verena, Nicolussi-Leck, Sudtirol
Floral-krautiger Duft — gutes Saurespiel — grosse Trinkfreude
0.7572

Gelber Muskateller, Weingut Polz, Erich Polz jun.
Strass, Sldsteiermark
Muskat — Holunder — Orangenbliten — Minze - fruchtbetonter Abgang
0.75 65

Grande Cuvée, Weingut Salzl Seewinkelhof
IlImitz, Neusiedlersee, Burgenland
Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon
schlicht einzigartig! — Cassis — Heidelbeere - Kakao — Zwetschge
Magnum 145

Tassinaia, Tenuta del Terriccio
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah
intensive Nase - kraftvoll - opulent - Vanille - Cassis — Kirsch
Magnum 175

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Salat / Tafelspitz / Marillenknddel

Knackiger Blattsalat aus Zurich mit steirischem Kirbiskerndl,

gerosteten Speckwurfeln und gehacktem Ei

Vier Stunden in der eigenen Suppe mit Wurzelgemuse
gegartes Tafelstlck "The Butcher's Cut"
mit klassischer Schnittlauchsauce, wirzigem Apfel-Meerrettich,

Markknochen und Erdapfelrdster (in Butter gerostete geraffelte Erdapfel)

Ein Marillenknddel mit Schlagobers

und Marillenkompott

3 Gang Menii «Osterreich»

80

Als Weinbegleitung passt:

Griiner Veltliner, Ried Lamm
Schloss Gobelsburg, Michael Moosbrugger, Kamptal, Niederdsterreich
Mineralisch-rauchig - pfeffrige Wirze — Granny-Smith-Aromen
0.75 98

Grand Cuvee Salzl
Weinguft Salzl. llimitz, Burgenland
Zweigelt, Merlot, Cabernet sauvignon
Cassis — Heidelbeere - Kakao - Zwetschge
Magnum 145

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Forelle / Kalbsfilet / Rindsfilet

Zweierlei von der geraucherten Forelle:
Rlckenfilet
&
mit Apfel und Meerrettich verfeinertes Tartar

auf einem fein gezupften Salatstrauss

Klassische Rinderkraftbrihe mit zarten Rinds-Raviolini

«Deux Filets" in zwei Gangen serviert:
Zurcher Oberlander Kalbsfilet an cremiger Morchelrahmsauce

mit feinen Nudeln und frischem saisonalen Gemiuse

Am Stluck gebratenes Schweizer Rindsfilet mit Sauce Béarnaise,

klassisches Kartoffelgratin, Bohnen-Speck-Bundeli und Krauter-Ruebli

Original Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce

4 Gang Menl
108

Als Weinbegleitung perfekt geeignet:

21 Settembre, Tenuta La Meridiana
Arneis, Chardonnay - Piemont
Duft nach weissen Melonen, Minze und Birne - saffige Saure — mineralisch
0.7575

Noi 4, Sette Cieli, Bolgheri rosso
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc - Toskana
ausdrucksstark — intensive Aromen — kraftvoll — Cassis — Veilchen — Tabak
Magnum 165

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Schweizer Produkte
im Rossli llinau:

LR 2R 2R 2 4

Mineralwasser, Kola, Rivella,
Bio-Limonaden, Schorle, Apfelwein,
,Bier Fruchtsaft, Tonic, Bitter Lemon,

f Single Malt Whiskey, Obst-

Rum Grappa, Limoncello,
9' SchwelzerWeme
G /VS/VD/TI

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977. 036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Saisonale Bankette-Menlis

bestellbar ab 12 Gasten

Spargel / Barlauch / Schweinsfilet

Frahlingssalat mit griinen Spargelspitzen, jungen Sprossen

und hausgemachter Radieschen-Vinaigrette

Cremiger Barlauch-Cappuccino

Filet vom Zurcher Freiland-Sauli im gerauchertem Speckmantel

auf Fruhlingszwiebelrisotto und jungem Gemduse

Italienisches Panna cotta mit Rhabarber-Kompott und Erdbeeren

verfeinert mit Tessiner Maggia-Krauter-Pfeffer

4 Gang Frihlingsmeni

85

Zum Fruhlingsmenu empfehlen wir lhnen:

Weissburgunder, Erwin Tinhof,
Trausdorf, Leithagebirge, Burgenland
saftig — ausbalanciert - zitrisch-salziger Abgang - frisches Brot
0.7575

Sostegno, Marchesi Alfieri
Barbera, Pinot noir - Piemont
dezentes Barriques - trinkfreudig — vom Barbera die Beerennote, vom Pinot die Gewlrznote - modern-pfiffig
0.75 65

Zweigelt Reserve, Weingut Salzl Seewinkelhof
IlImitz, Neusiedlersee, Burgenland
klassisch! - reife Weichseln — Heidelbeeren - Kirschkompott
3 Liter 195

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
052 235 26 62, www.roessli-illnau.ch, info@roessli-illnau.ch, IBAN Bank Avera CH97 0685 0610 6398 5467 4

. .+ ORI m G
alstall @BER'\__(GTLDE  Slow Fooc
falstaflT OBtR (¢ TLDE S Foud



Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Tomaten / Felchen / Sommerbeeren

Salat von sonnengereiften heimischen Tomaten mit Original Buffel-Mozzarella

verfeinert mit Basilikum aus unserem Krautergarten und italienischem Balsamico-Dressing

Eis gekuhlte Nektfarinen-Kaltschale mit Prosecco

Gebratenes Felchenfilet aus Schweizer Seen auf glasierten Gurken,

Fetastrudel und italienischen Oliven

Sommerbeeren-Cocktail mit Himbeersorbet und Pfefferminz-Sirup

4 Gang Sommermenu

85

Im Sommer passt zu diesem Menu:

Sancerre, Les Panseillots, S. Fargette und G. Guillerault
Loire - Sauvignon Blanc
grossarfige Frische — Mineralitat — lebhafter Abgang
0.7575

Cuvée Bertrand, Schlosskellerei Gobelsburg, Moosbrugger,
Langenlois, Niederosterreich
Pinot noir, Saint Laurent, Zweigelt
Flieder — Hagebutten - Blutorangen - wiurzig-fruchtig
Magnum 165

Mille 1, Azienda Agricola Pratello, Garda rosso, Lombardei
Rebo, Merlot, Corvina
Preissellbeeren - Cassis — fruchtig-wurziger, reifer Trinkspass!
3 Liter 225

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Hirsch / Kirbis / Steinpilze

Carpaccio vom geraucherten Dammbhirsch mit Maroni, Preiselbeeren

und knackigem Friséesalat

%%k %

Cremesuppe vom Zurcher Kurbis mit original steirischem Kurbiskernol

KKK

Orginal Saltimbocca vom heimischem Kalb mit Schinken und Salbei
begleitet von Marsalajus auf samigem Steinpilzrisotto

mit Luzerner Sbrinz und Zuri Oberlander Brokkoli

Kk ok

Zimtschaumgefrorenes mit Portweinzwetschgen und karamellisierten Baumnussen

4 Gang Herbstmenu
85

Unser Getranketipp zum Herbstmen:

Griiner Veltliner, Domane Gobelsburg, Michi Moosbrugger
Langenlois, Niederosterreich
jugendlich - frisch — typische «Pfefferl»-Note
0.7549

Yantra, Sette Cieli
Cabernef Sauvignon, Merlot - Toskana
opulenter Duft — kraftvoll - Espresso — Vanille - Waldbeeren
0.7555

Barbera d'Asti Bricco, Paolo Conterno, Piemont
Rubinrot — Réstarmomen — Holunder - ein wunderbar klassischer Barbera
0.75 65
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Nasslisalat / Ingwer / Schmorbraten

Schweizer Freiland-Nusslisalat mit geraucherter Entenlborust

Filet und Vinaigrette von der Orange

Winterliche Karotten-Ingwer-Schaumsuppe

%%k %

Sanft gegarfer Rindsschmorbraten mit kraftiger Rotweinsauce, gebratenen Pilzen,

klassischem Kartoffelstock und Wintergemduse

Luftig-lockeres Mango-Parfait mit Passionsfrucht-Spiegel

und Krokant vom hausgemachten Cantucci

4 Gang Wintermenl

85

Im Winter unser Tipp zu diesem Menui:

Rauschling Riitihof
Uetikon ZH
Zitrus — Feilchen - frische, mineralische Saure - perfekt zu Fisch
0.75 48

Weissburgunder, Erwin Tinhof, Trausdorf
saftig — ausbalanciert - zitrisch-salziger Abgang - frisches Brot
0.7575

Luis Cuvée Rot, Nicolussi-Leck
Merlot - Vernatsch
schwarze Kirsche - Pflaume - Zimt: typisch Merlot
0.7565

Grande Cuvée, Weingut Salzl Seewinkelhof,
llimitz, Burgenland
Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon
schlicht einzigartig! — Cassis — Heidelbeere - Kakao — Zwetschge
Magnum 145

Alle saisonalen Menus servieren wir auch gerne in einer fleischlosen oder veganen Variante.
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

6 Gang Hochzeits-Menu

Stor / Kavier / Rindfleisch
Carpaccio vom Stor mit Yuzu-Sauce, Rucola,
schwarzem Kavier und frischen Bluten

%%k %

Topinambur / Randen / Truffel
Cappuccino vom Schweizer Topinambur
mit rotem Randenschaum und elegantem Traffeldl

KKK

Lostallo-Lachs / Blattspinat / Safran
Im Ofen sanft gegartes Filet vom Bindner Lachs
auf feinem Blattspinat und Safranschaum

%%k %

Campari / Orange
Klassisches Campari-Orange-Sorbet

Kalbsfilet / Morcheln / Kartoffeln
Im ganzen rosa gebratenes Schweizer Kalbsfilet mit frischen Morcheln,
grunem Verveinestock und glasierten heimischen Ruebli

Tiramisu / Panna cotta / Schokolade
Dessertbuffet mit Schoggi-Mousse, ifalienischem Panna cotta mit Himbeeren,
klassischem Tiramisu, Amaretti, Glacé und Sorbet

6 Gang Hochzeits-Menu
144

Sekt, Brut Rosé Réserve, Schloss Gobelsburg, Kamptal, Niederosterreich
Pinot noir, Riesling, Griiner Veltliner
elegant - ausdruckstark — mundfiillende Mousse — Champagner-Methode
0.7598

Griiner Veltliner, Ried Lamm 1. Lage, Schloss Gobelsburg, Moosbrugger, Kamptal, Niederosterreich
Pfirsich — Apfel — Aprikose - reife Limette — Honig
Magnum 185

Amarone Riserva Nol, Casa Lupo, Paladin, Veneto
Cassis — Schwarzkirsche — Schokoladetriffel - frische Saure - samtige Tannine
0.75118
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

— =TT R W)

T

-

R&ssli llinau, Rainer Hoffer, Kempttalstrasse 52, 8308 llinau ZH. Mit gutem Gewissen geniessen. Restaurant & Catering seit 1835. UID CHE-469.977.036
052 235 26 62, www.roessli-illnau.ch, info@roessli-illnau.ch, IBAN Bank Avera CH97 0685 0610 6398 5467 4 . . ZURI D
|uhhﬂlf¥m

. @
gjdjL E Slow Food'

FAURANES Cooks” Allianee



Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

6 Gang Gala-Menu

Entenleber / Zuckerwatte / Pflaume
Entenleberterrine mit Zuckerwatte vom Tessiner Maggia-Pfeffer
und hausgemachtem Pflaumen-Portwein-Chutney

kK

Kraftsuppe / Pilz
Klassische Consommé
mit hausgemachtem Pilz-Raviolo

%%k %

Jakobsmuschel / Sellerie / Bauernspeck
Glasig gebratene Jakobsmuschel auf Sellerie-Vanillepuree
mit kross gebratenem Bauernspeck und altem Balsamico

%%k %

Rosenbliten / Prosecco / Goldflocken
Hausgemachtes Rosen-Sorbet mit eisgekihltem Prosecco
und echten Goldflocken

KKK

Rindsfilet / schwarzer Truffel / neuen Kartoffeln
24 Stunden niedergegartes Schweizer Bio-Rindsfilet
mit Truffeljus, klassischen Schmelzkartoffeln und Babygemduse

Kk ok

Schokolade / Tonkabohne / Kaffee
Trilogie von der Schweizer Schokolade mit Tonkabohnen-Glace
und Espuma vom Demeter-Espresso

6 Gang Gala Menu
185

Sekt, Brut Réserve, Schloss Gobelsburg, Niederdsterreich
Pinot noir, Riesling, Griiner Veltliner
cremig — weich - ausdrucksvolle Mineralitdt - Champagner-Methode

0.75 84
Pouilly-Fuissé, Domaine Mathias, Maconnais
Chardonnay
Zitrusfriichte — mineralisch — elegant
0.75 98

Indaco, Tenuta Sette Cieli
Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot
intensives Bouquet - seidig, samtig — Kaffee — Schokolade - langer Abgang
3 Liter 320
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Brunch, ab 40 Gasten

Prosecco und Lachs

regionales Brot
Buttergipfeli, Zopf
hausgemachte Marmeladen
Schweizer Wurst und Aufschnitt
einheimischer Kase
hausgemachtes Birchermuesli
Knuspermuesli
Rahrei mit Speck

Kaffee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato (Henauer Bio-Kaffee, Hori ZH)
Safte
Bio-Limonaden (Vivi, Zurich)
Schweizer Premium-Mineralwasser (Passugger, Allegra)

Suppe
Grosis Sonntagsbraten
Schweizer Wurstsalat im Glas

Mini-Pattisserie
Panna cotta
hausgemachte Dessert-Kreationen

Brunch, buchbar ab 40 Gasten
65

Kinder bis 14: pro Altersjahr 1.-
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

EG R&ssli lllnau und Umgebung im Uberblick

SBB-Stafion «llinau» (S 3)

5 min zu Fuss

.
|
e
% i S
(@ I:
Lattenstubli,

Hoteleingang /
Nebeneingang
Kempfttalstrasse 52

Parkplatze
Kempttalstrasse 51

50 gratis Parkplatze

105 m2 Buhne

’.M,H-fﬁ:

Mo - Fr ab 19 Uhr, Sa ab 17 Uhr +
So ganztatig gratis (davor 1.50 /

Stunde)

Haupteingang . Grosser Réssli- Festsaal, ||
s s . 168 m?+ Bihne + Garten ]} 380 m2 Garten
47 — . —
iﬁ l Lounge /
skl Il 55| Grand Restaurant,
:a.[;gl _’ - C ]:.];1 m2 B | .
: | = ey lllauer Saal, 84 m?
= D‘“m - pien { EN N
= 1 nmjy a)
! .
30 m?

Nicht im Plan:

1 Kegelstube (im UG)
1 Depandance ,Hotzehuus" (Fussweg 2 min)
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Gaste fiir Ihr festliches Bankette an runden Tischen flr je 8 Gaste

Grosser Rossli-Festsaal 120 / lllauer Saal 48 / beide Sale zusammen 180
Option éer Tische: Réssli Saal 90 / lllauer Saal 36, beide Séle zusammen 126

|Sitzpitze kleiner und grosser Saal = 18084
[Stue grosser Saal = 1208% .

4111

,4?’(\-{@; AnzTsche rosser Saal = 155K : 3 ; el Tiachs eine Saa = 1250
— \/ i Anzah{Sionie = 1205%. A of Anzahi Stihle = 605K,

Notausgang Ausgang

o - 1.10m
. ' Il —
—
= Konzept am 22.10.2020 von der Feuerpolizei bewiligt Bankettbestuhlung, 8er Tische I I I D p—
Natausgang I
m tam " Datum: 13.08.2020 Plannummer: 603 —

Gezeichne; vawoe Massstab: 1:100 ARCHITEKTUR

ARCHITEKTUR WOERNHARD AG |GEENSTRASSE 1 | 8308 ILLNAU | TELEFON 0582 347 2 347 | WOE@WOE CH | WWW WOE.CH

Bankefte mit runden Tischen fiir je 10 Gaste
Grosser Rossli-Festsaal 150 / lllauer Saal 60 / beide Sale zusammen 210

Notausgang (|

‘Anzahi Sitzplétze Kieiner und grosser Saal = 21088
Anzah Stihie grosser Saal = 1505t -

3

- \

= = J Konzept am 22.10.2020 von der Feuerpolizel bewligt Bankettbestuhlung, 10er Tische I I I D
:H 7 Datum: 13.08.2020 Plannummer: 604 —

L1 ] Gezeichnet: v.woe. Massstab: 1:100 ARCHITEKTUR

ARCHITEKTUR WOERNHARD AG | GEENSTRASSE 1 | 8308 ILLNAU | TELEFON 052 347 2 347 | WOE@WOE.CH | WWW.WOE.CH
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Gastezahl bei Reihenbestuhlung mit Tischen und Stiihlen

Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Grosser Rossli-Festsaal 196 / lllauer Saal 82 / beide Sale zusasmmen 302

Anzah Sizpistze Weiner und grosser Saal = 3125k,

Konzert- und Theaterbestuhlung mit klassischer Stuhlreihe

Konzept am 22.10.2020 von der Feuerpolizei bewilligt

Datum: 13.08.2020
Gezeichnet: v.woe

ARCHITEKTUR WOERNHARD AG | GEENSTRASSE 1 | 8308 ILLNAU | TELEFON 052 347 2 347 | WOE@WOE.CH | WWW.WOE.CH

g B|  ncehl Sttle rosser Saal = 1985H nzah! St e Sasl = 10653k %
0. | [ '|‘" imimii winis |* ]
| 0 0
L‘ Il oo o | o o o “b;
| | Il | |mniim 'f};t
:;I;I;EEQQ; ';I;Egj;lll;l; I {0 QL*
_Q,J!{:Iﬁﬁlljﬁ JZLEJJ‘:EE {0 oo o LL 1
';_';I;I;EEQQ; ;IZ;EEJ;I;EE -
_=:,=|.=I[.'=fl=_lﬂ’ﬁ=| _.’=Ile=ﬁ=lrf=_f=_ ]
'%Qg;;g;;; ;J%Z;;;,J || ]
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Reihenbestuhlung
Plannummer: 602
Massstab: 1:100

Grosser Rossli-Festsaal 300 / lllauer Saal 130 / beide Sale zusammen 430

TLp 120

|
|

I
]
|

Anzahi Stible Keiner und gorsser Saal = 4305k,

- Anzahi Stiile grosser Saal= 3005t
Ade Stirie mi Resherverbindung
P e - J— -

o=

ARCHITEKTUR
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Anzanl Suinve 9 Reihen = 18058
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‘Anzahl Stiible 5 Reihen = 12081

& Ausgang
1 085m

Konzept am 22.10.2020 van der Feuerpoiizei bewiligt

Datum: 13.08.2020
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Unser Miet-Modell

Die fixe Raummiete féllt bei grundsatzlich bei jeder Buchung an. Wird der Mindestumsatz nicht erreicht, erhéht sich die Miete auf
den hdheren Betrag (Spalte ganz rechts). Fur Grossanlasse werden individuelle Vereinbarungen getroffen.

fixe Raummiete inkl. Beamer, Leinwand, Flipchart

Kegelstube, 40 m?

8 - 12 oder 14 - 18 Uhr
8 - 17 Uhr

18 - 24 Uhr

ganzer Tag

Lattestlbli, 30 m?
8 — 12 oder 14 - 18 Uhr
8 - 17 Uhr
18 - 24 Uhr
ganzer Tag

lllauer Saal, 84 m? + Garten
8 - 12 oder 14 - 18 Uhr
8 — 17 Uhr
18 - 24 Uhr
ganzer Tag

50.-

100.-
100.-
200.-

50.-

100.-
100.-
200.-

100.-
200.-
200.-
400.-

Grosser Réssli-Festsaal, 168 m? + 105 m? Biihne + Garten

8 — 12 oder 14 - 18 Uhr
8 - 17 Uhr

18 - 24 Uhr

ganzer Tag

200.-
400.-
400.-
800.-

Grosser Rossli-Festsaal + lllauer Saal, 252 m? + 105 m? Biihne + Garten

8 — 12 oder 14 - 18 Uhr
8 - 17 Uhr

18 - 24 Uhr

ganzer Tag

Dependance ,,Hotelhuus"
8 - 12 oder 14 - 18 Uhr
8 — 17 Uhr
18 - 24 Uhr
Ganzer Tag

Mindestumsatze

300.-
600.-
600.-

1'200.-

250.-
250.-
300.-
400.-

Mindestumsatz Miete

kein Mindestumsatz

kein Mindestumsatz

3'500
3'500
5'000
5'000

6'500
6'500
8'000
8'000

10'000
10000
13'000
13'000

3'500
3'500
5'000
5'000

Miete insgesamt:

Miete insgesamt:

Miete insgesamt:

Miete insgesamt:

1'250
1'250
2'800
2'800

2'500
2'500
4'000
4'000

3'500
3'500
6'500
6'500

1'250
1'250
2'800
2'800

Far lllauer Saal, Grossen Rossli-Festsaal und beide Séle (gemeinsame Nufzung) gelten die angegebenen
Mindestumsatze. Wenn der Umsatz nicht erreicht wird, erhoht sich die Miete auf den angegebenen Gesamtbetrag.

Lesebeispiel 1: Sie planen einen Event mit 50 Gasten und einer Pro-Kopf-Konsumation von 100.- Gemeinsam gehen
wir von einem Umsafz von 5’000 aus. Fir diese Gastezahl ist der lllauer Saal opfimal geeignet. Im lllauer Saal fallt fur
Sie nur die Fixmiete von 400.- an. Da der Mindestumsatz von 5'000 erreicht wird, fallt nur die Fixmiete an.

Lesebeispiel 2: Wenn Sie mit dem sellben Event in den deutliche grosseren Grossen Rossli-Festsaal mochten, ist das
gerne moglich. Allerdings kdnnen wir den Grossen Rossli-Festsaal nicht flr eine grossere Gruppe buchen und
verzichten entsprechend auf Umsatz. Der entgangene Gewinn wird mit der erhdhfen Raummiete fir uns gedeckt.

Umstuhlen

In der Kegelstube, in der Lattestube und in der Dependance Hotzehuus sind nur rechteckige Tische moglich. Im
lllauer und Grossen Rossli-Festsaal sind standardmassig runde Tische. Fir den Wechsel auf eckige Tische verrechnen

wir unsere zusatzlichen Aufwande:

Illauer Saal
Grosser Rossli-Festsaal
beide Sale

150.-
300.-
450.-
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Seminarpauschalen, ab 12 Teilnehmern

Salon Salbei
8

oder

Lattenstubli
20

Kegelbahn
40

oder

oder

Hotzehuus oder Illauer Saal
50 66

Rssli Saal
210

oder

lllauer und Rossli Saal

280

gratis Parkplatz / SBB-Station "lllnau” (5 min Fussweg) + schattiger Gastgarten + Hotelzimmer

Beamer / Hellraumprojektor + Leinwand + Flipchart + Moderatorenkoffer

klassische Seminarbestuhlung

Welcome-Coffee mit Espresso, Kaffee und Cappuccino + Gipfeli + frischem Obst + hausgemachter Sirup

Paket classic

frisches Obst

hausgemachter Sirup

im Raum

Passugger / Allegra

2 Gang
Mittagsmenu

zum Meni

Passugger / Allegra

Paket healthy Paket sucsess Genuss-Paket
+ 2 Fruchtsafte + Powerfood + Smoothies
+ Fruchtsaft +Powerfood
im Raum im Raum
3 Gang
Business-Lunch
1
alle alkoholfreien Getranke +1Glas Wein
zum Menu zum Mend

mit Knabbereien

Nachmittagspause

65

+ frisches Obst

1 Glas Prosecco
zur Verabschiedung

75

+ hausgemachte Blechkuchen

+ saisonale Gemusesticks
mit hausgemachtem Dipp

+ marinierte Oliven

88

+ Sbrinzwdrfel

+ hausgemachte Grisini

98

Die Dependance ,,Hotelhuus” wird von uns angemietet und kostet, zusatzlich zur Seminarpauschale:
8 — 12 oder 14 - 18 Uhr

8 — 17 Uhr

18 - 24 Uhr
Ganzer Tag

250.-
250.

300.-
400.-
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Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.

Geschaftsbedingungen bei allen Inhouse-Events

des Rossli lllnau

Es widerspricht unserem Grundgedanken der gepflegten Gastfreundschaft und unserem Motto ,,Mit gutem
Gewissen geniessen”, dass wir diese Regelung erstellen mussten. Es enfspricht allerdings unserer unternehmerischen

ein -
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