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TRADITION

Die Zukunft der Tradition

Das Rossli lllnau darf man getrost als Institution
bezeichnen. Seit 200 Jahren werden hier Kulinarik
und Gastfreundschaft zelebriert. Lokale Lieferanten,
ausschliesslich Schweizer Fleisch von regionalen
Metzgereien und zwei Hauben Gault-Millau zeichnen
das Restaurant aus. Seit 2024 ist man Mitglied im
Netzwerk GastroFutura, das die Gastronomie nach-
haltiger gestalten mochte.

Alles andere als verstaubt

Rainer Hoffer, Geschaftsfiihrer, Influencer und kreati-
ver Kopf weiss, wie man in aller Munde bleibt. Kulina-
risch und kommunikativ. Das Rossli ist auch auf Tik-
Tok sowie YouTube prasent. Geschichte heisst hier
nicht in Nostalgie zu verfallen, sondern mit Stolz in
die heutige Zeit zu transportieren. Das widerspiegelt
auch die Speisekarte von Kiichenchef Stefan Walte.
Neue Kreationen und grosse Klassiker der Schwei-
zer Gastrokultur feiern ein gelungenes Miteinander.
Dabei sticht das Trois Filet heraus: drei Filets, serviert
in drei Gdngen. Und nattrlich das Ziri Geschnetzelte.

Ausgezeichnet fiir rauschende Feste
Eine ebenso grosse Tradition haben Events und Hoch-
zeiten. Ausgezeichnet mit dem «Swiss Wedding Award

2025» empfiehlt sich das Rdssli lllnau als unkompli-
zierter und charmanter Ort fir rauschende Feste. Auf
720 m? Eventflache geht hier die Post ab. Ob Taufe,
Familienfeier oder runder Geburtstag. «Wir begleiten
Sie ein Leben lang», verspricht das Team vom Rdssli
llInau.

Veranstaltungen

12. JUNI 2025
Wine & Dine mit Christoph Salzl, llimitz,
Burgenland, CHF 135.-

11. SEPTEMBER 2025
The Elvis Presley Show «Aloha from
Switzerland», CHF 135.-

18. SEPTEMBER 2025
Wine & Dine mit TV-Koch David Geisser,
CHF 135.-

23. OKTOBER 2025
Marc Pircher live, CHF 109.-

Rossli lllnau
Kemptalstrasse 52

8308 lllnau ZH

+41 (0)52 235 26 62
rainer.hoffer@roessli-illnau.ch
roessli-illnau.ch

Offnungszeiten

Mo - Fr  07:00 - 22:30
Sa 09:00 - 23:00
So 10:00 - 22:00

Rossli llinau

Mit gutem Gewissen geniessen.




